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Menu degustazione

“Funghi e Marroni” i prodotti dell autunno

Sformatino ai funghi porcini
Cappellacci di marroni all’olio e pepe
Pancia di vitello ai porcini e marroni

Meringa ai marroni con Marroncello

Proposte di vini in abbinamento “al calice” :

-“Burnis” Pignoletto doc Colli d’Imola 2020— Fondo Ca Vecja Lmola
-“Colnero” Cabernet Sauvignon Colli d’Imola doc 2019 — Fondo Ca Vecja Imola
-Albana di Romagna Passito docg 2016 — Fondo Ca Vecja Imola

-Olio Extravergine di oliva 2020 — Fondo Ca Vecja Imola

Prezzo 35.00 euro escluso bevande
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