
   

 

 
 

 
 

La pasta del Gallo 
 

                                                                                                                                                                                          
 
 
 
  
 
 
 

 
 
 
 
 
 

  
 
 

La nostra pasta fresca viene correttamente congelata a -18°C con la tecnica 
dell’abbattimento che varia tra i 3 e i 40 minuti; in questa maniera l’acqua contenuta gela 
formando cristalli di ghiaccio molto piccoli che non alterano la struttura delle fibre animali e 
vegetali. Il prodotto viene fornito secondo i protocolli di una corretta interpretazione HACCP. 

Dopodichè, se opportunamente conservato a -18°C al momento del consumo risulterà 
perfettamente intatto nel suo sapore e nelle sue proprietà nutritive. 

Tortelli di ricotta                                                       al kg. € 23.00 
  
Tortelli di patate                                                       al kg. € 30.00 
  
Lasagne al forno (min.2 porzioni)                 a porzione € 4.00 
  
Ragù di carne tradizionale romagnolo (a peso)   al kg. € 20,00 


