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Il menu del “Gallo”

Lasagne al forno

Taglioline verdi al prosciutto

Tortelli di ricotta al ragu

Tortelli di ricotta al burro e salvia
Tortelloni di patate al ragu

Tortelloni di patate ai funghi porcini
Taglioline ai funghi porcini e guanciale

Cotoletta di pollo fritta con patate
Tagliata al rosmarino
Misto maiale (salsiccia, costola e pancetta)

Verdure croccanti (patate, zucchine, melanzane)
Verdure alla griglia (pomodori, melanzane, zucchine)
Funghi porcini fritti con polenta e squacquerone
Funghi porcini fritti

Polenta fritta e squacquerone

Panna cotta ai frutti di bosco
Semifreddo al croccantino affogato al cioccolato

Domenica ficattola € 1.50 hg
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La pasta del Gallo

Tortelli di ricotta al kg. € 23.00
Tortelli di patate al kg. € 30.00
Lasagne al forno (min.2 porzioni) a porzione € 4.00

Ragu di carne tradizionale romagnolo (a peso) al kg. € 20,00

La nostra pasta fresca viene correttamente congelata a-18°C con la tecnica dell’abbattimento
che varia tra i 3 e i 40 minuti; in questa maniera I'acqua contenuta gela formando cristalli di ghiaccio
molto piccoli che non alterano la struttura delle fibre animali e vegetali. Il prodotto viene fornito
secondo i protocolli di una corretta interpretazione HACCP.

Dopodiché, se opportunamente conservato a -18°C al momento del consumo risultera
perfettamente intatto nel suo sapore e nelle sue proprieta nutritive.



